
 

 

 

 

…………………….. producto 
  
Trio de ostras (natural, Perú, Mónaco) …...................12 €  
Navajas ahumadas en su concha con leche de coco,  
jugo de sishos, sésamo tostado, cilantro y lima.........13 €  
Gambas bravas (picante)............................................17 €  
Láminas de vieira con picada de verduras, ensalada  
de algas y salsa de limón (picante).............................13 €  
Sashimi de pez mantequilla, ponzu,  
yuzu y cítricos………………………………………………..……15,20 €  
 
 

………………………… tapas 
Coca gigante de Dacsa.............................................9,95 €  
Edamame ahumado (picante).................................9,50 €  
Croqueta (hongos / carrillera y curry rojo)......14,40 €/4u  
Langostinos crujientes con emulsión  
de tomates secos………………………………………...........9 €/4u 
Roll California (picante)...........................................9,90 € 
Mini burguer Carolina .............................................5,90 € 
Patata suflé con centro líquido de yema y  
juliana de trufa.................................................. 6,95 €/2u 
Papadum crujiente con humus y encurtidos………...7,70 €  
Pan Bao de papada a la llama 
con salsa hoisin (picante)…......................................8,80 € 
Tosta saté de centolla, mango y coco…………………11 €/2u 
 

 

…………….. tacos y molletes 
Taco de rape adobado, crema de comino, tirabeques  
y cilantro............................................................9,90 €/2u  
Taco de costilla asada con kimchi, col lombarda y 
hierbabuena (picante)........................................9,90 €/2u  
Taco de Black angus con guacamole, cebolla roja 
sriracha y cilantro……………………………………………9,90 €/2u 
Taco de pollo tikka masala con emulsión de 
cúrcuma.............................................................9,90 €/2u 
Mollete blanco con secreto ibérico a la llama  
y salsa bearnesa………………………………………………9,90 €/2u 
Mollete “cangreburguer” al vapor………………..……10 €/1u 

…………………….. entradas  
“El bosque de Coca” ..................................................13 €  
Cubalibre de Foie con escarcha de limón 
y rúcula silvestre.........................................................14 € 
 (Histórico Quique Dacosta Restaurante)  
Ensalada de temporada..............................................12 € 
Ceviche de corvina…...................................................17 €  
Pizza Carpaccio de lomo de atún  
y vinagreta de shisos..............................................13,50 € 
Pulpo frito, romescu y patata asada…………………………14 €   
Steak tartar aliñado en mesa (picante).......................18 € 

arroz & guisos 
 
Arroz meloso con pato y setas de temporada............17,50 € 
Arroz negro “en llanda” con sepietas………………….…..18,50 € 
Arroz a banda “en llanda” con emulsión  
de ajo asado................................................................18,50 € 

pescados 
Suquet de rape mediterráneo  
actualizado (picante)………………………………………………19,70 €  
Pez raya con “sweet chili” y crujiente de especias….16,50 € 
Pescado de lonja.......................................................19,70 € 
 

carnes  
Carrillera guisada con jugo emulsionado al curry rojo 
y bechamel espumosa de coco (picante)....................18 € 
Hamburguesa china....................................................16 € 
Mollejas de ternera crujientes con 
cremoso de patata.................................................16,50 € 
Brocheta de black angus a la llama con sésamo  
y fruta de la pasión................................................18,80 € 
 

Servicio de pan 2,20 € por persona / 10 % IVA incluido 

 

 

postres  
Cookie gigante de chocolate........................................9,80 €  
Yogurt y violetas.......................................................... 6,90€  
Tarta de queso al plato................................................7,90 €  
Papel de cacao con bizcocho de pistacho  
y su helado...................................................................8,50 €  
Selección de quesos...................................................12,50 € 

 De acuerdo con lo establecido en el REGLAMENTO (UE) Nº 1169/2011 sobre la información alimentaria facilitada al consumidor, informamos a nuestros clientes, que los productos incluidos en la 
carta pueden contener alérgenos o trazas de los mismos. Para mayor información consulte a nuestro personal. 

 

Menús 
“para compartir” 

[Mesa completa] 
Precios por persona 

 

 

7 tapas + postre 

28,00 € 
 

…..…….….. 
 

5 tapas + arroz 
+ postre 

28,00 € 

www.vuelvecarolina.com 

síguenos en Facebook (página oficial) 

................................................................................. 

MERCATBAR 

Vuelve Carolina 


